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PIZZA ARTIGIANALE

BAR AND CAFE
PIZZA PROGRAM

ELEVANDO LA EXPERIENCIA CULINARIA CON BIGA
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NUESTRO OBJETIVO

Compromiso Simplicidad
con la calidad en la operacion.
Ofrecer una experiencia Buscar formas de optimizar

gastrondmica excepcional procesos sin comprometer
a tus huéspedes. el sabor.




MASAS DE PIZZA ESTILO
NAPOLITANO

Bigy'

NATURALLY |
LEAVENED!

ELABORACION:

e Hechas con masa madre unica, viva durante 7 afos.

‘ !NATURALLY ‘

| Leaveneo |\ g e Ingredientes: harina, sal, aceite de oliva y levadura

fresca.

e Peso: 285-300 gramos, ideal para porciones
individuales y/o compartir entre dos.

INSTRUCCIONES DE USO:

Descongelar durante la noche en refrigerador o dejar a
temperatura ambiente por 4 horas.




BENEFICIOS

Inversion
inicial minima

Reduce costos al eliminar la
necesidad de medir y mezclar.

Ahorro en costos
de ndmina

Libera a tu equipo de la tarea
de medir, pesar, mezclar,
dividir y formar las masas.

Eficiencia en la
produccion

Menos errores y menos
desperdicio = mayor margen
de ganancia.

Calidad
garantizada

Producto local y auténtico
que eleva la experiencia del
cliente.

Frescura
duradera

Vida util de 2-3 meses en congelador.



:POR QUE ELEGIR BIGA?
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PRODUCCION
LOCAL
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Elaboramos nuestras masas
en Calle Loiza 2025,
asegurando frescura.

CAPACIDAD DE
PRODUCCION

. .
.........

3,000 masas semanales,
con espacio para expansion
a 6,000.

. COMPROMISO
. CON LA CALIDAD :

. .
. .
"""""

Masa madre gque imparte
sabores complejos y facilita
proceso de digestion para
una experiencia culinaria
unica.



OTROS .slfz’lﬁAR BAKE.IQI:-:
P R o D U CTO y ldeal ﬁa‘l’% una opcion de

. . I '- [ . .
servicio ravd’ sin sacrificar
calidad.

Ademas de nuestras
masas de pizza,
ofrecemos otros
productos para
complementar el menu:

CHILI CRUNCH

Una explosion de sabor y

realzador de tus platos.
Elaborado con: Chili Flakes, Mlel,
Semillas de Ajonjoli, Cebolla
deshidratada, Ajo, Aceite, Salsa de
Soja, Salmuera Aceitunas, Paprika,
Pimienta Cayenne....entre otros.




WHOLESALE

PRICING

1,000

MASAS

Pricing available upon request

o bigapizzapr@gmail.com
e (939) 945-8105

o WWWw.bigapizzapr.com
from 1,000 units

. _ *Volume discounts from orders of 1,000 units.
Pricing available upon request Credit terms are subject to approval.




En BIGA Pizza Artigianale, elaboramos masas de pizza neo-
napolitanas con masa madre viva, garantizando sabor auténtico
y frescura. Producimos de manera artesanal en la Calle Loiza,
con capacidad de hasta 3,000 unidades semanales, ofreciendo
productos de alta calidad y soluciones practicas para tu
negocio.



GRACIAS

BIGA PIZZA ARTIGIANALE



